ALUE JAYMPARISTO

72

Kirjoja

Markus Vinnari®

Teknologiauskoisen visio
ruokavallankumouksesta

Paul Shapiro:
Clean Meat: How Growing Meat Without Animals Will Revolutionize Dinner and the World.
Gallery books, New York 2018.

Ruokajirjestelmimme on valtavien mullistusten keskelld. Globaalit markkinat ovat lisidmassa
tarjontaa ennennikemittémain suureksi, tuottajien midrd on vihenemissi todella nopeasti ja
teknologinen kehitys mahdollistaa aivan uudentyyppisten tuotteiden tulemisen markkinoille.
Samaan aikaan vaatimukset ruoankulutuksellemme ovat muuttuneet todella radikaalisti.
Jérjestelmd, joka on optimoitu tuottamaan vain muutamia raaka-aineita mahdollisimman
halvalla, on vahingoittamassa sekd meitd kuluttajia ettd ymparist6d peruuttamattomalla tavalla.

Yhtend ratkaisuna tihin ongelmaan teknologiakeskeistd ratkaisua ajavat toimijat ovat
esittineet yhd suuremman osan ruoantuotannosta siirtdmisti laboratorioihin ja bioreaktoreihin.
Uudessa kirjassaan Clean Meat Paul Shapiro kiy lapi, kuinka nima kehitysaskeleet ovat edenneet
tdhdn piivddn mennessd ja kuinka tulevaisuudessa voitaisiin edistdd ruoantuotannon siirtymisti
laboratorioihin.

Paul Shapiro on pitkdn linjan eldinasia-aktivisti, joka on ollut mukana aikaisemmin
perustamassa ja johtamassa suuria yhdysvaltalaisia eldinten hyvinvointiin ja kohteluun
keskittyneitd jirjest6ja. Shapiro on sittemmin siirtynyt yrityspuolelle, ja nykyisin hin on mukana
yrityksessd, jonka tarkoituksena on helpottaa liha-alan yrityksid lisdidmadn kasvisperiisia raaka-
aineita tuotteisiinsa.

Jo kirjan nimessi ”Clean Meat” on yksi kirjan tirkeimmistd viesteistd: tuotteen nimedmiselld
on todella keskeinen rooli siind, kuinka hyvin kuluttajat ovat valmiita sen omaksumaan.
”Puhdaslihaa” on eri yhteyksissd kutsuttu in vitro -lihaksi, keinolihaksi, laboratoriolihaksi ja
solulihaksi. Shapiron mukaan jokaiseen ndistd liittyy kuitenkin ongelmia. Kuluttajat eivit
esimerkiksi niitdi ymmarrd tai ne aiheuttavat tunteen “luonnottomasta” tuotteesta. Shapiron
lanseeraamalla termilli puhdasliha on tarkoitus viestittdi, ettd tuotteessa ei ole antibiootti- tai
ulostejadmii.

Kirjassa Shapiro kiy varsin yksityiskohtaisesti ldpi, kuinka puhdaslihan kehitys on edennyt
1800-luvun lopulta ajatustasolta nykypdiviin, jolloin tuotetta on jo maistettu televisiokameroiden
edessd. Itselleni uutta tietoa oli, ettei ajatusta olisikaan ensimmdisend esittinyt Winston
Churchill, josta my6hemmin tuli Iso-Britannian padministeri, esseessddn “Fifty Years Hence”
1931, vaan ranskalainen kemian professori Pierre-Eugene-Marcellin Berthelot jo vuonna
1894. Berthelot oli jo tuolloin arvioinut, ettd ihmiset eivdt endd vuonna 2000 séisi kuolleiden
cldinten lihaa vaan sen laboratoriossa tuotettua vastinetta. Erityisen pitkésti kirjassa kidyddin lapi
hollantilaisen professorin Mark Postin siirtymistd lddketieteen puolelta tutkijaksi, joka lopulta
tuotti ensimmadisen sy6tivin laboratoriossa kasvatetun puhdaslihapihvin.
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Kirjan jalkimmidinen osa keskittyy siihen, kuinka nykytilasta péddstidn eteenpiin. Yhtend
chdotuksena kirjassa esitetddn, ettd kuluttajat pitdisi ensin tutustuttaa solutuotannon
mahdollisuuksiin tuomalla markkinoille nahkatuotteita, jotka on kasvatettu soluista
laboratoriossa. Perusteluina tille on, ettd ndmid tuotteet olisi helpompi saada lipi
viranomaiskdsittelystd, niiden tuottaminen olisi yksinkertaisempaa ja kuluttajien olisi niihin
mutkattomampaa tutustua kuin suun kautta nautittaviin tuotteisiin.

Toisessa osassa kisitellddn myo6s, kuinka eri yritykset kohdistavat resursseja niin naudanlihan
kuin esimerkiksi broilerinkin korvaamiseen kuluttajien ruokap&ydissd. My6s eri maitotuotteiden,
kananmunien ja esimerkiksi gelatiinin korvaamiseen keskittyvistd yrityksistd kirja tarjoaa
esimerkkejd. Kirja antaa kattavan kuvan siitd, miksi eri toimijat ovat mukana kehittelemissi
ratkaisuja eri kestdvyyden nakokulmista ruokakysymykseen: osaa ajaa huoli ilmastonmuutoksesta
ja toisille taas eldinoikeuskysymykset ovat etusijalla. Ratkaisuja haetaan my6s hyvin erilaisilla
menetelmilld. Osa yrityksistd keskittyy hakemaan ratkaisuja soluviljelmistd ja osa taas pyrkii
tuottamaan lihaa korvaavia tuotteita yhdistelemilld erilaisia ominaisuuksia eri kasviperdisistd
raaka-aineista.

Kirja antaa valaisevan kuvan siitd, kuinka muutaman toimijan usko asiaansa on mahdollistanut
heidin yrityksiensa perustamisen. Lisaksi kirja antaa mielenkiintoisen ikkunan nykyiseen startup-
firmojen tdyttiméan yritysmaailmaan, jossa paatoksid hyvinkin suurista summista tehddin vatsin
nopeasti erilaisten lyhyiden myyntipuheiden perusteella.

Kirjassa on muutamia avauksia, jotka olisivat mielestini ansainneet osakseen enemmin
pohdintaa. Edistetddnké esimerkiksi ndiden uusien tuotteiden kehitystd parhaiten panostamalla
yrityksissd vai yliopistoissa tapahtuvaan tuotekehitykseen? Yritysmaailma toki tarjoaa
nopeamman vayldn varsinaisiin tuotteisiin, mutta akateeminen tutkimus mahdollistaisi
tuotetun tiedon levidmisen laajempaan kiytt66n. Vastaus saattaa 10ytyd jostakin ndiden kahden
ddripadn vilimaastosta. Lisdksi valitettavan monet yritysesimerkit ovat perdisin Yhdysvalloista
ja kehitysaskeleet, joita muualla maailmassa on otettu, eivit mielestdni saa ansaitsemaansa
huomiota.

Kirja tarjoaa kuitenkin hyvin katsauksen puhdaslihan ja muiden eldinperdisten tuotteiden
korvaajien kehityksestd kiinnostuneille lukijoille. Kannattaa kuitenkin huomioida tekstin olevan
suunnattu suurelle (yhdysvaltalaiselle) yleisolle eli se on lukukokemuksena varsin kevyt. Osalle
viitteitd ei juurikaan esitetd perusteluja ja yhteiskunnallinen muutosprosessi nihddin varsin
teknologiauskoisten lasien lavitse. Kirja ei myOskddn sisdlld varsinaista lihdeluetteloa, vaan
tutkimuksiin viitataan tekstin sisdlld, mikéd tietysti hankaloittaa niiden etsimistd tarkempaa
tutustumista varten. Ei voi kuitenkaan kiistdd, etteikd kirjan suosio osaltaan puoltaisi sit,
ettd se kannattaa ainakin jokaisen ruokatutkijan lukea lipi. Mielenkiintoista on nihdé, kuinka
suuri vaikutus ndilli tuotteilla tulee lopulta olemaan tulevaisuuden ruokapdydissi. Pieni
insindori sisdllini uskoo, ettd varsin huomattava. vaikutus ndilld tuotteilla tulee lopulta olemaan
tulevaisuuden ruokapdydissi. Pieni insin66ri sisilldni uskoo, ettd varsin huomattava.

Annika Lonkila?

Tieteellisia taruja eldimista

Vinciane Despret:
What would animals say if we asked them the rights questions? Vinciane Despret,
University of Minnesota Press 2016.

Belgialainen tieteenfilosofi Vinciane Despret tarttuu valtaviin, tieteen ja ihmisyyden perusteita
ravisteleviin kysymyksiin: mitd luulemme tietdvimme eldimistd ja mitd todella voimme tietdd
niistd. Millaisia kysymyksid esitimme eldimille, ja miten I8ytimimme vastaukset vaikuttavat
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